
AÇUCAP CRISTAL BRANCO. Origem
vegetal const~uído da sacarose da cana de
açúcar. Produto deverá estar de acordo
com a legislação vigente (RDC no. 271 de
22/09/05 - ANVISA). Isento de matéria
terrosa, livre de umidade, isento de
parasitas e fungos, coloração característica

01 da espécie e livre de fragmentosestranhos. Não deve se- empedrado.
Rotulagem obrigatória (de acordo com a
RDC n° 360/359 de 23/12/03, RDC n°.
259 de 20j09/02, RDC no. 123 de
13/05/04 — ANVISA, ei n°.10674/03).
Embalaçem primária: saco plástico de
polietileno a:óxico contendo l000g do
produto

AMIDO DE MILHO. Cab<a ou sachê de
,~,, 500g, ia qualidade, pó qnc, branco, comu~ cheiro e sabor caract&sticcs, sem

quaisquer contaminações ou adidterações
nas suas características o ‘inais na
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PARECER TÈCNICO DAS AMOSTRAS

PREGÃO ELETRONICO N°1101.01 12023-SRP-PE

OBJETO Constitui-se objeto deste pregão a registro de preços de gêneros a imentícios pereciveis
e não pereciveis para Programa de Alb~nentacâo Escolar — PNAE, destinados as unidades
escolares deste município.

A avali;âo de amostra tem como objetivo veríficar a aderência do produtD ofertado aos
requisitos de qualidpde e desempenho estabelecidos no instrumento convocatório.

A EMPRESA R.N DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS - LTDA NÃO APRESENTOU AS
AMOSTRAS SOLICITADAS EM TEMPO FÁBIL DO LOTE 01 ABAIXO ESPECIFICADOS, SENDO
ESTE UM REQUISITO OBRIGATÓRIO.

D ANTE DO EXPOSTO A REFERIDA EMPRESA ESTÁ DESCLASSIFICADA-

LOTE 01

Especificação do Produto Marca Registro Unidade Qúantidadefotográfcc

02

ADOÇANTE DIETÉTICC. Adoçante de
alimentos e bebidas com baixo teor
energético, líquido, a base de edulcorante
artifidal, stév~, sucralose, acessul’ame-K e
conservantes tecnicamente aceitos. Não
contendo quantidade siDnifica:iva de
carbddratos, proteínas, gcrduras totais,
gorduras saturadas, gordura trans, fibra
alimentar e sódio. Embalagem primária
tipo frasco, no minimo com 8OmL, com
dados oe identificação ao xoduto, marca
do fabricante e prazo de validade mínima
de 10 meses.
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embalagem deverá constar os
ingredientes, tabela nutric~o-ial, a data de
fabricação, Data de validade mínima de
80% a contar da data oe ertrega cfo
produto.

ARROZ BRANCO. Grupc: beneficiaco.
Subgrupo: podido. Classe: tngo fino. Tipo
1. O produto deve seguir as exigências da
Lei Federal n°. 9972/00 D~reto n°. 6268
de 22/11/07 que institui a Classificação de
produtos vegetais. Produtc deve ser isento
de matéria terrosa, livre de umidade -

máximo de 14% - isento de parasitas e
fungos, coloração característica da espécie
e livre de fragmentos estranhos.
Rotulagem obrigatória (de acor& com a
RDC n°. 360/359 de 23/12/03, RDC n°.
259 de 20/09/02, RDC n°123 de 13/05/04
— ANVISA, lei n°.10674/03). Embalagem
primária: saco plástico de polietilero
atóxico contendo l300g do produto.

ATUM EM PEDAÇQS - Especificação: atum
• em pedaços ao molho de tomate.

Embalagem primária: ata fechada
05 herrnetcamente com sistema de

fechamento abre-fácil contendo de 170 a
250g do produto. Rotulagem de acordo
com a legislação vigente.

AVEIA EM FLOCOS FINOS. Flocos
resultante da moagem de grãos de aveia
após limpeza e dassificacão, produzidos
sob condições higiênicas tecnicamente

06 recomendadas, livre de impLrezas emicrorganismos que o torne mprópr~o
para o consumo, embalados em saco
plástico e acondicionados em caixa
contendo de 170g do procuto. Rotulagem
de acordo com as normas da ANVISA.

CAFÉ TORRADO E MOÍDO. Empacotado à
vácuo paro com selo ABIC. Emba agem de
250g com rendimento igjal ou superior a 7

07 litros para o preparo de ca~ suave tento
como característiá sensorial sabor não
amargo. Rotulagem de acordo com as
normas da ANVISA.

COCO RALADO. Polpa de coco
parcialmente desengcrduraëa e
desidratada, sem adição de nenhum outro

08 ingrediente. Embalagem primária: sachê
ëontendo de 100 gramas do produto.
Rotulagem de acordo com as normas da
ANVISA.

FARINHA DE MANDIOCA BRANCA. Seca,
média, beneficiada, com umidade inferior a

09 13%, isenta ce matéria terrosa, fungos, ou
parasitas e fragmantos estranhos.
Embalagem plástica de 01 l<g. A~resentar
boas condições de armaz&~iameito, data
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de ftbricação e validade expressa na
embalagem e com validade no mínimo
80% da data de entrega do 3rodu:o.

FARINHA DE MILHO FLOCADA. Flocão de
Milho p-é-cozido. Produto deve seguir a
legislação vigente (RDC n° 273 de
22/09/05 — ANVISA e RX n° 263 de
22/09/05 — ANVISA). Rotulagem
obriget&ia (de acordo com a RDC no
360/339 de 23/12/03, RDC n° 259 de
20/09/02, RDC n° 123 de 13/05/04
ANVISA, lei n° 10674/03). Embalagem
prima-ia: saco plástico de polietileno
atóxico contendo SOOg do produto.
Embalagem secundária: saco pLástico tipo
fardo ou saco de papelão contendo 10 kj.
Validale mínima de 80% de sua validale

• FARINHA DE TRIGO ESPEQAL COMFERMENTO. Farinha de trigo com
fermenta. Embalagem pimária: saco
plástico at&ico transparente contendo
l000ç. Embalagem secundária: fardo

11 lacrado de 30 kg. Data de fabricação,
validade, registro do empacotador contidos
na &,balagem. Isento de mofc, odores
estrarbos, substâncias nocivas e quaisquer
outrcs tipos de impurezas. Prazo mínimo
de vaidade de 6 meses.

FEL)AO PRETO. Tipo 1, safra nova, grãos
inteiros e sãos, O’ produto deve seguir as
exigênclas da Lei Federal n°. 9972/00
Decreto n°. 6268 de 22/11,07 que institui
a Classificação de produtos vegdais e IN
n°12 de 28/03/08 MAPA. Produto deve ser
isento de matéria terrosa, livre ce umidade

O 12 - máximo de 14% - isento de parasitas efungos, coloração característica da espécie
e liire de fragmentos aranhos.
Rotulagem obrigatória (de acordo ccm a
RDC n°. 360/359 de 23/12/03, RDC no.
259 de 20/09/02, RDC n°123 de 13/05/04

ANVISA, le n°. 10674/03). Embalagem
prima-ia: saco plástico de polietileno
atóxico contendo l300g do produto.

FEIJAO DE CORDA TIPO 1. O produto deve
seguir as exigências da Lei Federal n°.
997210C Decreto n°. 6266 de 22/11/07
que iistitui a Classificação de produtos
Vegetais e IN n°12 de 28/03/C8 MAPA.
Prodiso deve ser isentc de matéria

~ terro~, livre de nmidade - naximo de
‘~ 14% - isento de parasitas e fungos,

coloração característica da espéde e livre
de fragmentos estranhos. Rotulagem
obrigatória (de acordo com a RDC no.
360/359 de 23/12/03, RDC no. 259 de
20/0W02, RDC n°123 de 13i05/04 —

ANVISA. lei n°. 10674/03). Embalagem
rim&ia: s~o lástico de lietileno



MACARRÃO TIPO ESPAGLETE. longo fino
de sêmola enriquecida com ferro e écido
fólico, Embalagem primária plástica de 400
a SOOg, inviolada, livre de insetos,

15 Embalaçem primáría, ~co plástico
contendo 400’ a SOOg do
produto.Rotulagem de acordo com
ANVISA. Validade no minmo 80% de sua
validade.

MACARRÃO PARAFUSO SEMOLA De 1°
qualidade, cor amarela, produz do com
farinha de trigo especial de sà~ola ou
semolina, massa sem ovos, se possuir
corantes devem ser naturais, isentc de

16 sujidades e parasitas, não fermentada ou
rançosa, embalagem plástica transparente
atóxica de 500g, na embalagem deve
constar os ingredientes, tabela njtricional
a data da fabricação, validade e, número
do lote.

MILHO AMARELO PARA MUNGUZA. Grupo:
duro. Cbsse:amarelo Tipo 1. O produto
deve seguir as exigências da Le Federal
n°. 9972/00 Decreto n°. 6268 de 22/11/07
que institui a Classiflcaçâc ‘de produtos
vegetais. Produto’ deve ser isento de
matéria terrosa, livre de umidade -

17 máximo de 14% - isento de parasitas efungos, coloração característica da espécie
e livre de fragmentos estranhos.
Rotulagem obrigatória (de acordo com a
RDC n°. 360/359 de 23/12/03, RDC n0.
259 de 20/09/02, RDC n°123 de 13/05/04
— ANVISÃ, lei n°.1067’/03). Embalagem
primária: saco plástico de polietileno
atóxico contendo SOOg do produto.
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atóxico contendo l000g do produto.

14

FUBÁ DE MILHO. Farinha de milho’ fina,
com alto teor de amido e elevada pureza,,
de cor amarela, com odor e sabor
característicos do milho .Enriquecida com
ferro e ácido fólico.Embalagem primária:
saco plástico de polietileno atóxico
contendo 500g do produto. Rotulagem de
acordo com as normas da ANV!SA. .Data
de fabricação e validade expressa na
embalagem e com validade no’ mínimo
80% da data de entrega do produto.

li

o

18

MILHO BRANCO PARA MUNGUZÁ. Grupo:
duro. Classe: branca. Tipo 1. O produto
deve seguir as exigências da Lei Federal
n0. 9972/00 Decreto n°. 6268 de 22/11/07
que institui a Classificação de produtos
vegetais. Produto deve ser isento de
matéria terrosa, livre de umidade -

máximo de 14% - iserto de p~asitas e
fungos, coloração característica da espécie
e livre de fragmentos’ estranhos.
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Rotulagem obrigatória (de acordo com a
RDC no. 360/359 de 23/12/03, RDC n°.
259 de 20/09/02, RDC r°la de 13/05/04
— ANVISA, lei n°.10674/03). Embalagem
primária: saco plástico de polietileno
atóxico contendo 5OOg do produto.

MILHO PARA ‘IPOCA. Grupo: duro. Classe:
amarelo. Tipo 1. O produto deve seguir as
exigêncbs da Lei Federal n°. 9972/00
Decreto n°. 6268 de 22/11137 qt.e institui
a Classificação de produtos vegetais.
Produto deve ser isento de matér a
terrosa, livre de umidade - méximo de

19 14% - isento de parasitas e fungos,coloração característica da espéc e e liv-e
de fragmentos estranhds. Rotulagem
obrigat&ia (de acordo com a RDC rP.
360/359 de 23/12/03, RDC n°. 259 de

• 20/09/02, RDC n°123 de 13/05/04 —ANVISA, lei n°.10674/03). Embalagem
primária: saco plástico de polietileno
atóxico contendo 500g do produto.

Baturi~6d fevereiro de 2023

Maria na u rte ciniz Franc:sca Rann~lv Alves Martins
Nutricionista Nu:r o onsa — QT

Q Regina Claudia Medeiros dos SantosResponsável pela logística de eri,~rega

Rejdõe Pereira Lima dd Paula
Presidente do C.A.E
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PARECER TECNKG DAS AMOSTRAS FLP

PREGÃO ELETRONICO N°1101 .0112023-SRP-PE

OBJETO: Constitui-se objeto deste pregão a registro de preços cc gêreros alimentícios pereciveis
e não perecíveis para Programa de Alimentação Escolar — PNAE, destinados as unidades
escolares deste município.

A avalição de amostra tem como objetK’c verificar a aderência do produto ofertado aos
requisitos de qualidade e desempen o estabelecidos no instrume’io convocatório.

A EMPRESA SIAL COMÉRCIO IDE ALIMENTOS EIRELI- NÃO APRESENTOU AS
AMOSTRAS SOLICITADAS EM TEMPO HÁB L DO LOTE ~ ABAIXO ESPECIFICADOS, SENDO
ESTE UM REQUISITO OBRIGATÓRIO.

DIANTE DO EXPOSTO A REFERIDA EMPRESA ESTÁ DESCLASSIFICADA.

•

BISCOiTO CREAM CRACKER INTEGRA_.
Biscoito ou bolacha salgada tipo Cream
Cracker. Ingredientes básicos: farirha de
trigo integral, farinha de trigo fortificada

01 com ácido fálico e ferro, gordtra vegetal,açúcar invertido, açúcar e sal. Embalagem
dupla de polietileno atóxicc, contendo de
330 a 400g do produto. Rotulagem de
acordo com as normas da ANVISA.
Validade de no mínimo 06 a 01 aro.

BISCOITO DOCE INTEGRAL SEF.1 LACTOSE
SABOR CHOCOLATE. Biscoito ou bolacha
doce integral, isento de lactose, sabor
chocolate. Ingredientes básicos: farinha de
trigo integral, farinha de trigo fortificada

03 com ácido fólico e ferro, açúcar ~rdura
vegetal de palma, cacau em pó e sal.
Emoalagem plástica contendo ce 330 a
400g do produto. Rotulagem de acordo
com as normas da ANVISA. Validade de no
mírimo 06 meses a 01 ano.

Especificação do Produtc Marca Reg sim 1 Unidadefotográfico Quantidade

02

BISCOiTO DIET ISENTO DE AÇÚCAR.
Biscoito ou bolacha para dieta de ingestão
controlada de açúcares, sabor castanhas,
sem adição de açúcares Farinha de trigo
integral, farinha de trigo enriquecida com
ferro e ácido fólico, óleos vegetais (milho e
ou gira~soI e ou algodão). nix de
castanhas, fibra natural soIú’~I em pó,
milho integral em pó e amido. Embalagem
primária plástica contendo 150g do
produto. Rotulagem de acorco com as
normas da ANVISA.

BISCOITO DOCE TIPO POPULAR.
Principais ingredientes farinha de trigo
enriquecida com ácido fálico e ferro,
gordura veqetal hidroqenada, açúcar



e a’
Secretarie da

Educaçeo
OtOYU~ O 1 ACOIA

invertido. Embalagem a transparente de
350 a 400g, com dados de identificação
do produto, marca fabricante, cata
validade de no mínimo 08 meses a partir
da data do recebimento.

BISCOITO SALGADO TIPO MINI CRACKER.
Biscoito ou bolacha salgada tipo Miri
Cracker. Ingredientes bási~s: farinha de
trigo fortificada com ácidc fálico e ferro,

05 açúcar, fermentos químicos, sal, lecitina de
soja. Embalagem de polietileno atóxico,
contendo de 300 a 40&i do produto.
Rotulagem de acordo com as normas da
ANVISA.

BISCOrO, DOCE TIPO MAISENA. Prodtto
contendo os principais ingredientes:
farinha de trigo enriquecida com ferro e
ácido fálico, gordura vegeta hidrogenada,
açúcar invertido, amido de milho.
Embalagem plástica trans~rente, pacotes
de 350g a 400g. Valor calorico mínimo de

07 400kcal/lOOg (3x1) Uvre de gorduras
trans e de impurezas ou microorganismos
que possa comprometer a saúde humana.
Data de fabricação e validac~ expressas na
embalagem. de acordo cr a Resolução
12/78 da CNNPA. O produto, quando da
entrega. obriga-se a ter a validade não
infalor a 80% de seu prazo.

BISCOrO, SALGADO TIPO CREAM
CRACKER. Produto contendo os principais
ingredientes: farinha de trigo fortificada
com ferro e ácido fálico, gordura vegetal
Embalagem plástica trans~rente, pacotes

08 de 350g a 400g, (3x1) Livre de gordurastrans e de impurezas ou microorganisrnos
que possa comprometer a saúde humana.
Data de fabricação e validade expressas na
embalagem. O produto quando da
entrega, obriga-se a ter a validade lão
inferior a 80% de seu prazo.

BISCOITO TIPO ROSQUINHA DE COCO.
Biscoito ou bolacha doce tipo rosquinha,
aromatizado sabor coco. Ingredientes
básicos: farinha de trigo enriquecida com
ferro e ácido fálico, açúcar, gordura
vegetal, açúcar invertido, amido de milho,
sal iodado, coco ralacb, fermentos
químicos, aroma idêntico ao natural de
coco. Embalagem saco de polietileno
atóxico, contendo no mínimo 300g do
produto. Rotulagem de acordo com as
normas da ANVISA. Validade de no mínimo
06 meses a 01 ano.

.
06

o

PÃO FRANCÊS 50G. Ingrediente: farinha
de trigo e fermento
biológico e sal.
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PÃO MASSA FINA TIPO HOT DOG. Pão à
base de farinha de trigo., Embalagem
primfria em sacos plásticos invioláveis de
500g). Pacote com 10 unidades. Produto

10 fresco, livre de impurezas, ilEetos ou
micro-organismos que o tornem inpróprio
para o consumo humano Entrega com
produção do dia, e validade mínima de 12
dias a partir da entrega.

Baturité, 16 de f vereiro de 2023

Maria Edn e Diniz
Nutricionista ‘RT

Regina Claudia ‘~-oeiros dos Santos
Responsável p; a Ipgística d- entrega

9) ç øj$/jl.Øl lj
Rej~ e ereira Lima de Paula
Pesidente do C.A.E

Socmtarêa da
Udt •—

.
Francisca Ranrner~ Alves Martins

Nuthdorísa—CT

o
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CARNE BOVINA EM ISCAS CONGELADA. Carne
bovina obtida do músculo bovino cortada em
iscas, com gordura máxima 15°!, e água 3%
no máximo. Emba ada em sacos de polietileno
à vácuo em termo fornado em pacotes
cortendo lCOOg do procuto. Aspecto não
pegajoso. Cor vermelha sem manchas

01 es~rdeadas e odor característico. ProdutoQ deve seguir a lëgislação vigente (tnstruçãoNormaiva n° 83 anecs II de 21/11/03
MAPA). Produto com regstro do serviço de
inspeção/MAPA (SIF) ou equivalente estadual
(ElE). ~otulagem obrigatória (RDC n°.360/359
de 23/12/03, RDC n°.259 de 20/09,02, RDC
n°.123 de 13/05/04 e IN nO 83 Anexo II de
21/11/03, lei n°10.674).

CARNE BOVINA MODA CONGELADA
(MÚSCJLO). Músculo Mo’do, isento de cristais
de gelo no interiçr da enbalagem. Produto
con coloração verrneI~o-€scura1 ~sem odor
impróprio ou quaisquer características que
in~.’iabitem o consumo l’~jnano. Prodüzidoide

02 accrdo com a legislação vigente embalado a
vácuo termo formado ~PET+PE~ em pacotes
de 1 kç e impresso na ent~lagem pástica em
tinta, e selo de inspeção federal (SIF) ou selo
de inspeção estadual. (ELE), rotubgem de
accrdo com a Ie~isIação vigente, validade
mínima de 06 meses da data de recebimento.

CARNE DE CHARQUE BOVINA. Dianteira, em
cubos, salgada, ‘dessecada e com baixo

-rcentual de • .rdura no Máximo l5%

es a
retarindo
Educaçao ________
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PARECER TÉCNICO DAS AMOSTRAS

PREGÃO ELETRONICO If 11O1.0112023-SRP-PE

OBJETO: Constitui-se objeto deste pregão a registro de preçcs de gêneros ai mentfcios perecíveis
e não pereciveis para Pograma de Alimentação Escolar — PNAE dest nados as unidades
escolares deste município.

A aval ção de aiiostra tem como objetivo verifcar a acerência do produto ofertado aos
requisitas de qualidade e ciesempenho estabelecdos no instrumento coniocatório.

A EMPRESA R. N DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA- NÃC APRESENTOU AS

Q AMOSTRAS SOLICITADAS EM TEMPO HÁBIL DO LOTE 03 ABAIXC ESPEC FICADOS, SENDO
ESTE UM REQUISITO OCRIGATÓRIO.

DIANTE DO EXPOSTO A REFERIDA EMPRESA ESTÁ DESCLASSIF CADA.

LOTE 03

Especifidação do Produto Reg suo
fotográfico Jnidade Quantidade
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Prod_to com registro do serviço de
inspeção/MAPA (SIF) cii equiva~nte estadual
(sIE:. Produto deve seguir a legislação vigente
(Instrução Normativa n0 22 de 24/11/35-
MAPA). Rotulagem obrijatória (RDC no
360/359 de 23/12/03, RDC n° 259 de
20/09/02, RDC n° 123 de _3/05,04 e IN n°22
de 24111/05, lei n°10.674 de 16/05/03).
Embalagem primária a vácuo em polietileno
atóxico transparerte com 1 000g do produto.

CARNE SUINA CONGELADA EM CUBOS
(PERNIL). Carne suma ~rocessaca, congelada,
em cubos de apro~madamente SOg. Aparência
próp-ia da espécie, não amolecida nem
peg~osa, textura macia, aroma e sabor

04 cárneo Embalagem contendc l000g doprod_to. Rotulagem de acordo com as
exigências de regis~tos tQià Mini~t~rio da

• Saúde/NAPA. Produto com registro dc serviçode inspeção/MAPA (SIFi ou equivalente
estadual (SIE). Validade rtimnirna de 06 (seis)
meses da data de entrega.

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO). Sem
adição de sal e de ternperos.Entalagem saco
polietileno atóxico.e entalagem secundaria de
caixa de papelão contendo 18 a 20 kg do
prodito. . Não deve coiter cristais de gelo no
interior da embalagem, coloração e odor
característico. Deve chegar congelado ao local

05 do armazenamento. Não é aceitável frango
temperado. Embalagem inviolada, livre de
insebs microorganismos ou outas impurezas
que venham a comprometer armazenamenb e
a saúde humana. Data de fabricação e
validade expressas’ na embalacem. O produto,
quaixlc da entrega, obriga-se a ter a validade
mín ma de 06 meses.

FICADO BOVINO EM BIFE. Miúdo bovino
proveniente da espécie bo’~ina sadio, abatido
sob irspeção veterinária, manipulado em
cond çôes higiênicas satisfatóras. Processado,
congelado, sem pele e sem gordura. Cor

06 vern~lha, sabor e aroma característicos,
aspecto não amolecida nem pegajosa. Registro
do 5 F ou SIE. Embalagem prin~ria: filme de
polie: leno de baixa densidade, atóxico, selável
à vácuo, contendo lCOOg do produto.
Rotulagem de acordo com a legislação vigerte.

FILE DE FRANGO. Corte de frango em filé tipo
“SASSAMI’ congelado. Produto deve segui- a
legislação vigente (Portaria n°210 de 10/11,’98
do SDA/DIPOA). Registro do SIF Aspato

,.~ firme, não amolecido e riem pegajoso. Cor
ifl amarelo-rosado sem escurecimento ou

manchas esverdeadas e odor caracteristto.
Rotu agem obrigatória (RDC’~ n°.360/359 de
23/12/03, RDC n°.259 ce 2C109/02, RDC
n°.123 de 13/05/04 e Portaria n0 210 de
10/11/98 MAPA lei r°1C.674 Embàla’ m
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primár;a: em sacos de polieffleno atóxico
contendo l000g do produtc.

FILÉ PEITO DE FRANGO. Congelado, sem
tempero, Embalagem saco polieti eno atóxico,e
embalagem secundaria de caixa de papdão
contendo 18 a 20 kg do zroduto. Não deve
conter cristais de gelo no interior da
embalagem, coloração e odor característico.

08 Deve chegar congelado ao local doarmazenamento, ausência de microorganismos
ou outras impurezas que venham a
comprcmeter o armazenamento e a saúde
humara. Data de fabricação e validade
expressas na embalagem. D produto, quando
da entrega, obriga-se a ter a validade mínha
de 06 meses.

FILÉ DE PEIXE MERLUZA. Carne de Merluza

Q filetada, sem vísceras, osso, pele e espinhas.Registro do SIF ou SIE. Produto deve seguir a
legislação vigente (Instrução Normativa n° 22
de 24,11/05- MAPA). Rotulagem obrigatória
(RDC n0 360/359 de 23/12i03, RDC n° 259 de
20/09/22, RDC n° 123 de 13/05/04 e IN n°22
de 24/11/05, lei n°10.674 de 16/05/03).
Embalagem primária: sacc de polie:ileno de
baixa oensidade contendo l000g do produtc.

MOELA DE FRANGO. Miúaos de frango tpo
moela. Seguir a legislação vigente (Portaria
n°210 de 10/11/98 do DAS/DIPOA). Produto
com registro do serviço de irspeção/MAPA
(SIF) ~i equivalente estaoual (SIE). Aspecto
firme, não amolecido, e r~m pegajoso. Cor

10 amarelo-rosado sem escurecimento ouman&as esverdeadas e odor característico.
Rotulagem obrigatória (RDC n°.360/359 de

Q 23/12/03, RDC n°.259 de 20~09/O2,n°.123 de 13/05/04 e Portaria n° 210 de
10/11/98 MAPA, lei n°10.674). Embalagem
primára: bandeja de iso3or envolvida em
polietileno atóxico contendo l000g do produto

Baturité, 16 de fevereiro ce 2023 a
Maria E4Jn~Juarte Diniz Francisca Ranniey Alves Malins
Nutric~gNsta - RT N_tric onista —

Regina Claudi~~~~os dos Santos
Responsável pela logistic~ de e trega

Rej e Perei a Lima de Paula
P’esidente do C.A.E



BATATA INGLESA. Tamanho médio, fresca,
íntegra e firme, com grau de maturação

O 1 adequado, isenta’ de substância terrosa,
sujidades ou corpos estranhos. Acondicionada
em monoblocos de PVC frestados.

CENOURA. Fresca, íntegra e fimie, isenta de
sujidades com grau de evolução conlp eta do
tamanho. Acondicionada em monoblocos de
PVC frestados.

MELÃO JAPONES. In natura, primeira
qua idade, de tamanho médio; em boas
condições de consumo, sem bolores ou partes
que comprometam o arniazenamento ou

04 consumo humano. A~resentando grau de
maturação tal que lI~ permita suportar a
manipulação. trarsporte e a conservação em
condições adequadas para o consumo. Isa~to
de sujidades, parasitas e lavas

OVOS DE GALINHA. Cc4oração tranca natural,
em bandejas de 30 unidades. A unidade de
SOg. Em perfeito estado de conservação, sem
raçhaduras, O produto cuando da estrega
obriga-se a ter a validade r~o inferior 2C dias.

•,~t.n#a..n4t

Secretariada e
EducaçSo — -
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PARECER TÉCNICO DAS AMOSTRAS

PREGÃO ELETRONICO N°1101 .0112023-SRP-PE

OBJETO: Constitji-se objeto deste pregão a rej stro de preços de gèneros alime-iticos perecíveis
e não pereciveis para Programa ce Alimentação Escola — PNAE destinados as unidades
escolares deste município

A avalição de amostra terr como objetivo verificar a acerênca do ~roduto ofertado aos
requisitos de qualidade e desempenho estabelecidos no instrLmento co’wocatório.

A EMPRESA S!AL. CCMÉRCIO DE AL MENTCICIOS EIREU - NÃO APRESENTOU AS
AMOSTRAS SOLICITADAS EM TEMPO HÁBIL DO LOTE 0L ABAIXO ESPECIFICADOS, SENDO
ESTE UM REQUISITO OBRIGATÓRIO.

DIANTE DO EXPOSTO A REFERIDA EMPRESA ESTÁ DESCLASSIFICADA.

LOTE 04

Especificação co ,Produzo Unidade QuantidadeMarca Regisro
fotográfico

CEBOLA BRANCA. Fresca, íntegra e firme,
isenta de sujidades com grau de evolução
completa do tamanho. Acondicbnada em
monoblocos de PVC frestaoos.

o

REPOLHO.
e cerosas,

06 maturaçãosujidades,
estranhos
humana.

Com folhas ínte9ras, arredondadas
sem manchas e com grau de

para consumo imediato Isento de
parasitas ou quaisquer elementos
que possam prejudicar à saude



Educação _______ ——— _______
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Baturité, 16 de fevereiro de 2023

Maria Ed~?~~t(~iniz
Nutricion a - R.

Regira Claudia ~eir dos Santos
Responsável pela lo istica de e trega

Rej e Pereira Lima de Paula
Presidente do C.A.E

Francaca Ranrnelv Alves Mart ns
Nutricionista — QT
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PARECER TÉCNICO DAS AMOSTRAS

PREGÃO ELETRONICO N° 110t0112023-SRP-PE

OBJETO: Constitui-se ob$to deste pregão a registro de oreços ce gêneros alimenticios perecíveis
e não perecíveis para Programa de Alimentação Escola- — PNAE, destinados as unidades
escolares deste mun cípio.

A avalição de amostra tem como otØtivo vrifcar a aderêrc~ do produto ofertado aos
requisitos de qualidade e cfesenpenho estabelecidos no instrumento co-wocatório.

A EMPRESA SAMS COMERCIO DE PRODUTOS ALIMENTCIOS EIRELI NÃO
APRESENTOU AS AMCSTRAS SOLICITADAS EM TEMPO HÁBIL DO LOTE 06 ABAIXO
ESPECIFICADOS, SENDO ESTE UM REQUISFO 3BRIGATÓP. O.

DIANTE DO EXPOSTO A PEFEP’DA EMPRESA ESTÁ DESCLASSIFICADA.

LEITE DE SOJA. Leite em pó, deve ter como
prirdpal ingrediente o extrato de soja, sabor
natural, deve ser enriquectio com as principais
vit~ninas e mineras, Não deie conter nos
seus ingredientes produtos oriundos do eite
de vaca ou outro animal O produto deverá
poder ser ingerido por intolerantes à lactose e
ao glúten e por alérgicos à proteína do leite.
Embalagem primária: eta ou pote contendo,
no mínimo, 300 gramas do produto.
Rotulagem de acordo com as normas da
ANVISA. Data de validade mínima de 6 meses
a contar da data de entrega do produto.

CEREAL DE MILHO. Cereal a base de milho
para alimentação infanti enriquecido com
vitami-ias e minerais. Mistura homogênea,
aspecto focado, de colo-ação amarelada e
odor característico. Ingredientes básicos:

02 farinha de milho fortificada com ferro e ácidofólico, açúcar, mix de vitaminas e minera’s e
aromatizante. Embalagem: sacos de poliéster
metalizado laminado, l~rmeticamente fechado
contendo de 230 gramas do produto.
Rótul~em de acordo com as normas da
ANVISA.

LEITE EM P0 INTEGRAL Leite em pó
enriquecido com vitaminas e minerais.
Embalagem primária de aiumínb, em pacote
de 503g, não furadas, estufadas, invioladas,
livres de impurezas, jmidade, insetos,

03 microrganismos ou outras impurezas que
venham a comprometer o armazenamento e a
saúde humana. Produto com registro do
serviço de inspeção/MA)A (SIF) ou equivalente
estalual (SIE). Data de fabricação e validade
expressas na embalagem e con validade de
no minimo 80% da data de en a do

LOTE 06

Unidade Quantidade

o

o
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produto.

MISTURA PARA PREPARO DE MINGAU DE
SOJA - Vitaminas e feno. Ingredientes: farinha
de trio enriquecida com ferro e ácido fólico,
açúcar, extrato de so~a, vitaminas e minerais
e aromatizantes. Fonte de ferro e vitaminas a,
d, e, bi, b2. b6, niacina, ácido fálico e c. Sabor
farinha láctea, sem lactose, seïi proteína do

04 leite de vaca, sem colesterol, sem gorduras
trars. Embalagem pacote 210g. E indicado
para intole~antes à lactose e a érgicos à
proteína do leite de vaca. Contém glúten.
Quanoo da entrega do produto, o produto
devera apresentar data de ftbrtação não
inferior a 90% (noverta 3or cento) do prazo
de validade.

o
Baturité, 16 de..fevereiro de 2023

Maria EdnÇO~rte Diniz Francisca Raniie y Ak,es Martiis
Nutric onisla - RT Nufricionista — QT

P.egina Clau.. edeiros dos Santos
Respc.ns. ei • -a )ogístba d entrega

‘1 ‘,~ 1 0
~ejft e Pere a Lima de Paula
Presidente do C.A.E

o



secretaria da
Educaçôo :~:* Bí’jj~ê

PARECER TÉCNICO DAS AMOSTRAS

AÇAFRÂO DA TERRA P0. De ia qualidade, pó de
cor amarelo-alaranjaõo, sem adulteracões ou
contan~naçâes de qualquer espécie (materiais

01 estranhos, umidade, resíduos terrosos, cpjímiccs,
mofo, biológicos). Na embalagem deve conter
ingredient~, tabela nutricional, data de
fabricac~o. embalagem de lOOg.

ALHO PICADO SEM SAL. Tempero. Produto deve
seguir a legislacão ‘vigente (RDC no. 276 de
22/09/05 — ANVISA, Portaria n°242 MAPA).

02 Rotulagem obrigatória (de accrdo com a RDC n°.360/359 de 23/12/03, RDC n~. 259 de 20/09/02,
RDC n°123 de 13/05/C4 A1’J VISA, Lei
n°.10674/03). Embalagem prin*ia: note de PVC
leitoso atóx.co contendo, l000c do produtc.

COLORIFICD. Embalagem primária pacote de 100
gramas (g), INGREDIENTES farinha de arroz,
urucum e óleo vegetal, SEM SA . Ro:ulagem

03 obrigatória de acordo com as normas da ANVISA.
Acondidonados em fardos de 1 quilo (Kg) Livre ce
impurezas e validade mínima de 120 dias da data
de entrega.

LOURO. Folhas de louro desidratadas, erbaladas

04 em saco plástico atóxico contendo de 100 a 506gdo produto. Rotulagem de acordo com as normas
da ANVISA.

MOLHO DE TOMATE. Aparência massa mole cor
vermelha, cheiro e sabor pr6~io. ligredientes:

05 tomate, açucar (máximo 1%), sal (máximo 5%),
óleo de soja, salsa, alho e orégano. Rotulagem de
acordo com as normas da ANVISA Errdalagem
‘rimária de sachê de 300 a 3~0g. validade de no

.

PREGÃO ELETRONICO P1° 11O1.0112023-SRP-PE

OBJETO: Constitui-se objeto deste pregão a reg stro de preços de gêneros ~imertipios perecíveis
e não perecíveis para Programa de Alimentação Escolar — PNAE. destinados as unidades
escolares deste município.

A avaliçãc ce amostra tem corno objezbo verificar a aderênc a do produo ofertado aos
requisitos de qual dade e desempenho estabele: dos no instrunerto convocatório.

A EMPRESA SIAL COMÈRCIO DE ALIMB4TOS EIREL - NÃO APRESENTOU AS
AMOSTRAS SOUCITADAS EM TEMPO HÁBIL DO LOTE 0~ ABAIXO ESPECIFICADOS, SENDO
ESTE UM REQUISITO OBRIGATÓRIO.

DIANTE CO EXPOSTO A REFERIDA EM~RESA ErA DESCLASSIFICADA.

Especificação do Produto Unidade Quantidade



Socretadada ~ 1 ‘4y/.57 AsN
mínimo 83% da data ce entrega do produto. — —

_____________________________ _______ ~ ~Ls /±~
ÓLEO DE SOJA REFINADO. Produto deve seguir a _~/

legislaçãc ~‘igente (RDC no. 270 de 22/09/05 —

ANVISA). Aspecto límpido e isaito de impurezas.
Cor e odor característicos. Rotulagen obrigatória

06 (de acorco com a RDC no. 360/359 de 23/12/03,
RDC n°. 259 de 20/09/02, RDC n°123 de
13/05/04 — ANVISA, lei n°.10674/03). Embalagem
primária: ce garrafa plástica tipo PET atóxica
contendo 900ml do produto.

ORÉGANO DESIDRATADO. Foihas de orégano

07 desidratadas, embaladas em saco plástico atóxicocontendo oe 100 a 500g do produtc. Rotulagem
de acordo com as normas da ANVISA.

SAL REFINADO IODADO. Embalagem plástica de
01 kg. Livre de impurezas ou mícrorg3nismos que

~)o8 possa comorometer a saúde humana. Data defabricação e validade expressas na esnba agem e
com valtaje de no mínimo 80% da data de
entrega dD produto.

TEMPERO COMPLETO - Espedfïcação: tempero
com ingredientes básicos de cebola, aipo e
pimenta, sem glúten, embalagem em saco

09 plástico de 40 gramas. Deverá conter naembalagem data de fabricação e va idade. O
produto oeverá estar ém conformidade com as
normas etcv legislação vigente da Al’NISA/MS/
MAPA.

e
Baturité, 16 de fevereiro de 2023

a-Maria EdÇtt9úa-te Diniz Francisca Ranni~y Aives Martins
Nutriciq~Jsta - RT N.stricionista — QT

Regina ~,~ydie-~eiros dos Santos
P.espon vel pe lo istica de e trega

Rej e Pereir Lima de Paula
Presidente do C.A.E


