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PARECER TÉCNICO DAS AMOSTRAS

PREGÃO ELETRONICO N°1101 .0112023-SRP-PE

OBJETO: Constitui-se objeto deste pregão a registro de preços ce gêneros alimentícios pereciveis
e nãc zereciveis para Programa de Alimentação Esco ar — PNAE destinadoá as unidades
escolares deste município.

A avalição de amostra tem como objetivo veri9car a adeência do zroduto ofertado aos
requistos de qualidade e desempenho estabelec.dos no insi-umento convocatório.

A EMPRESA ÔMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTCS AIJME~.TÍCIOS -

APRESENTOU AS AMOSTRAS SCLICITADAS EM TEMPO HÁBIL DO LOTE
ESPECIFICADOS SENDO ESTE UM REQUISITO OBRIGAT’3RIO

DIANTE DO EXPOSTO A REFERIDA EMPRESA ESTÁ DESCLASSIFICADA.

LTDA NÃO
01 ABAIXO

Especificação do Produto

AÇUCAR. CRISTAL BRAMDO. Origem
vegeta constituído da sacarose da cana de
açúcar Produto deverá esta- de acordo
com a Ieg~Iação vigente (RDC no. 271 de
22/09/35 - ANVISA). Isento de matéria
terrosa. l.vre de umicade, iseito de
parasitas e fungos, coloraçâc característca

01 da espécie e livre oe fragmentosestranhos. Não deve ser empedrado.
Rotu agem obrigatória (de acordo com a
RDC no. 360/359 de 23/12/03, RDC ri0.
259 de 20/09/C2, RDC n°. :23. de
13/C5/)4 — ANVISA; lei i°.10674/03).
Embalagem primária: saco plástico de
polie:ileno atóxico contendo l000g do
produto.

ADOÇANTE DItitilCO. Adocante de
alimentzs e bebidas com baixo teor
energético, liquido, a base de edulcorarte
artiflcia, stévia, sucralose, acesselfame-K e
conservantas tecnicamente aceitos. Não
contendo quantidade significativa de

02 carboid-atc.s, proteínas, gorduras totais,
gorduras saturadas, gorcura trans, fibra
alimentar e sódio. Embalagem primária
tipo frascc, no mínimo com 8OmL, ccm
dados de kientificãção dc 2roduto, marca
do fabricante e prazo de va~dace mínima
de 10 meses.

Scretada da
Educaç5o
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Unidade Quantidade

AMIDO DE MILItO.: Cab.a ou sachê de
500g. :a cualidade, pó. fino, branco, ccm
cheiro e sabor característicos, sem
quaisquer contaminações ~i adulterações
nas suas características originais, na
embalagem deverá constar os
ingredientes, tabeLa nutricion&, a data de
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fabricação, DataS de validade mínima de
80% a contar da data de entrega do
prodico.

ARROZ BRANCO. Grupo: beneficiado.
Subgrupo: polido. Classe: longo fino. Tipo
1. O ixoduto deve’ se~uir ãs éxigências dá
Lei Federal n°. 9972/00 Decreto n°. 6268
de 22/11/07 que institui a Classilcação de
produtos vegetais. Produto deve ser ~ento
de matéria terrosa, livre de umidade -

04 máximo de 14% - isento de parasitas efungos, coloração característica da espécie
e livre de fragmentos estraihos.
Rotulagem obrigatória (de adordo com a
RDC r°. 360/359 de 23,’12/03, RDC n°.
259 de 20/09/02, RDC n° 23 de 13/05/04
— ANVISA, lei n°.10674/33). Embalagem
primária: saco plástico de ~olietileno
atóxico contendo l000g do produto.

ATUM EM PEDAÇOS - Especificação: atum
em pedaços ao moVi: de tomate.
Embalagem primária: lata fechada

05 hermeucamente com sistana de
fechamento abre-fácil contendo de :70 a
250g do produto. Rotula3err de a:ordo
com a iegislação vigente.

AVEIA EM FLOCOS FINOS Flocos
resultante da moagem de grãos de aveia i
após limpeza e classificação, produzidos
sob condições higiênicas tecnicamente

06 recomaidadas, livre de impurezas emicrorganismos que o torne impróprio
para o consumo, embalados em saco
plástico e acondicionacos en caixa
contendo de 170g do produto. Rotulagem
de aco’xjo com as normas da ANVISA.

CAFE ORRADO E MOIDO. Enpacotado à
vácuo puro cm selo ABIC. Embalagan de
250g com rendimento igual ou superior a 7

07 litros para o preparo de café suave tendo
como característica senso-ial sabor não
amargo. Rotulagem de acordo com as
normas da ANVISA.
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COCO RALADO. Polpa de coco
parcialmente desen~rd.urada e
desidratada, sem adição cc nenhum outro
ingrediente. Embalagem primára: sachê
contenrio de 100 gramas do produto.
Rotulagem de acordo com as normas da
ANVISA. - •‘h-•

FARINHA DE MANDIOCA BRANCA. Seca,
média, benefciada, com umidade inferior a
13%, isenta de matéria te’rosa, fjngcs, ou
parasitas e fragmantts estranhos.
Embalagem plástica de 01 <g. ~presentar
boas condições de armazenamei-ito, data
de fabricação e validade exptessa na
embal~em e com validade no m’nimo
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80% da data de entreda cc produto.

FARINHA DE MILHO FLOCADA. Flocão de
Milho pré-cozido. Produto deve seguir a
legislacão vigente (RDC n° 273 de
22/09/05 — ANVISA e RDC no 263 de
22/09/05 — ANVISA. Rotulagem
obrigatória (de acordo com a RDC n°

1 ~ 360/359 de 23/12/03, RDC n° 259 de20/09/02, RDC n° 123 de 13/05/04
ANVISA, lei n° 10674/33). Embalagem
primár~: saco plástico de polietileno
atóxico contendo 500g do produto.
Embalagem secundária: saco plástico tipo
fardc ou saco de papelão conterdo 10 kg.
Validade mínima de 80% de sua ~ialidade.

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL COM
FERMENTO. Farinha de trgo com
fermento. Embalagem primária: saco
plástico atóxico transparente contendo
l000g. Embalagem setundária: fardo

11 lacrado de 30 kg. Data de..fabljcaçãQ;
validade, registro do empacotador contidós
na embalagem. Isento de mofo, odores
estramhos, substância~ nocivas e quaisquer
outros tipos de impurezas Prazo mínimo
de vaidade de 6 meses.

FEIJÃC PRETO. Tipo 1, safra nova, grãos
inteiros e sãos, O produto deve seguir as
exigê,cias da Lei Federal n°. 9972/00
Decrdo n°. 6268 de 22/11/07 qje institui
a CIas~ficação de produtos vegetais e IN
n°12 de 28/03/08 MAPA. ‘roduto deve ser
isente de matéria terrosa, livre de umidade

12 - máximo de 14% - isento de parasitas efungos, coloração çaracterística ëa e~écie
e k’re de fragmentos estranhos.
Rotulagem obrigatória (de acordo com a
RDC n°. 360/359 de 23, 12/03, RDC n0.
259 de 20/09/02, RDC n°123 de 13/05/04
— ANVISA, lei n°. 10674/03). Embalagem
primária: saco plástico de polietileno
atóxico contendo l000g do produto.

FELJAO DE CORDA TIPO 1. O produto deve
seguir as exigências da Lei Federal n°.
9972~0D Decreto n0. 6268 de 22/11/07
que nstitui a Classificação de produtos
vegeta~ e IN n°12 de 28/03/08 MAPA.
Produtc deve ser isento de matéria
terrosa, livre de umidade - máximo de

13 14% - isento de parasitas e fungos,coloração característica da espécie e livre
de fragmentos estranhos. Rotulagem.
obrigatória (de acordo com a RDC n°.
360/359 de 23/12/03, RDC n0 259 de
20/09fC2, RDC n°123 de 13,05/04 —

ANVISA, lei n°. 10674/03). Emba agem
primária: saco ~5lástico de polietileno
atóxico contendo l000g do produ:o.
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FUBÁ DE MILHO. Farinha de •lho fina,
com ato teor de amido e elevada pureza,,
de ccr amarela,’ com ocor e sabor
característicos do mi ho Enriquecida com
ferro e ácido fólico.Embabgem primária:

14 saco plástico de polietileno atóxico
contendo 500g do produto. Rotulagem de
acordc com as normas da ANVISA..Data
de faoricação e validaëe expressa na
embalagem e com validade no mínimo
80% da data de entrega o: p-od~to.

MACARRÃO PARAFUSO SEMOLA. De 1°
qualidade, cor amarela, produzido com
farinha de trigo especia de sêmola ou
semolina, massa sem o’ios. se possuir
corantes devem ser naturais, isento de

16 sujidaoes e parasitas: não fermentada ou
rançosa, embalagem plásica tr~sparente
atóxica de 500g, r~ embalagem deve
consta- os ingredientes, tabela nutricional
a data da fabricação, va dade e número
do lote

MILHO AMARELO PARA MJNGUZA. Grupo:
duro. Classe:amarelo Tipo 1. O produto
deve seguir as exigências da Lei Federal
no. 9972/00 Decreto n°. 6268 de 22/11/07
que institui a Classificação de produtos
vegetas. Produto deve -se- isento dê
matéria terrosa, livre de umidade -

17 máximo de 14% - isento de parasitas efungos) coloração caractenstica da espécie
e livre de fragmentos estranhos.
Rotulagem obrigatória (de acordo com a
RDC n°. 360/359 de 23/12/33, RDC n°.
259 de 20/09/02, RDC n°123 de 13/05/04
— ANVISA, lei n°.10674/C’3). Embalagem
primária: saco plástico de polietileno
atóxico contendo 500g do produto.

MILHO BRANCO PARA ML’NC-UZA. Grupo:
duro. Classe: branca. Tipo 1. O produto
deve seguir as exigêlcias da Lei Federal
n°. 9972/00 Decreto n°. 6268 de 22/11/07
que irstitui a Ciassificação de produtos

18 vegetais. Produto deve ser isento de
matéria terrosa, livre de unidade -

máximo de 14% - isentc de parasitas e
fungos, coloração característica da espécie
e liv-e de fragmentos estranhos.
Rotulagem obrigatória (de acordo com a
RDC n°. 360/359 de 23 12/33 RDC n°.

15
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MACARRÃO TIPO ESPAGUETE. longo fino
de sêmola enriquecida cm ferro e ácido
fólico, Embalagem primária pLástica de 400
a 500g, inviolada, livre de insetos,
Embalagem primária, saco plástico
contendo 400 a SOOg do
proëuto.Rotulagem de acordo com
ANVISA. Validade no miro 80% de sua
valicaoe.
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259 de 20/09/02, RDC n°:23 de 13/05/04
— ANVISA, lei n°.10674/)3). Embalagem
primárb: saco plástico de polietileno
atóxico contendo 500g do xoduto.

MILHO PARA PIPOCA. Gruoo: duro. Classe:
amarelo. Tipo 1. O produto deve seguir as
exigêcias da Lei Federal n°. 9972/00
Decreto n°. 6268 de 22/11/07 q~e institui
a Classificação de pnxiutos vegetais.
Produto deve ser isento de matéria
terro~. livre de pmidade - máximo de

19 14% - isento de parasitas e fuigos,coloração característica da espécie e livre
de fragmentos estranlcs. Rotulagem
obrigatória (de acordo cxn a RDC no.
360/359 de 23/12/03, RCC n°. 259 de
20/09/02, RDC n°123 de 13/05/04 —

ANVISA, lei n°.10674/03). Embalagem
primá-la: saco plástico de polietileno
atóxhx contendo 500g do produto.

Baturité, 08 de fevereiro de 2023

Mariaj$uarte Diniz
N~tricionista - RT

Regina Clau. a - •-~ ‘os Santos
Responsável p la ogística d entrega

cio
Rej e Pereira Lima de Paula
Presidente do C.A.E

.

Fra-icisca Rannieiy Alves Martin
N triciorigra — QT
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~ PAÍ?EbEWTÉCNIDO DAS AMOSTRAS

PREGÃO ELETRO,NICO N°1101 .01!2023-SRP-PE

OBJETO: Constitui-se objeto deste pregão a registro de preços de gêneros alimentíci~r~&reciveis
e não pereciveis para programa de Alimentação Esco;ar — PNAE, destinados as unidades
escolares deste mjnicipio.

A avalição de amostra tem como objetivo verificar a acerência dc produto ofertado aos
requisitos de qualidade e cesempenho estabelecidos no instrumento convocatório.

A EMPRESA A. CAVALCANTE DE ASSUNÇÃO ALEt~.CAR EIRELI NÃO APRESENTOU
AS AMOSTRAS SOLICITADAS EM TEMPO -iABIL DO LOE 32 ABAIXO ES~ECIFICADOS,
SENDO ESTE UM REQU SITO OBRIGATÓRIO.

DIANTE DO E)(PCSTO A REFERIDA EMPRESA ESTÁ DESCLASSIFICADA.

Especificação do Procuto

BISCOITO CREAM CRACYER INTEGRAL.
Biscoito ou bolacha salgada tbo Cream
Cracker. Ingredientes básicos: farinha de
trigo integral, fa(nha de trigo fortificada

01 com ácido fólico e ferro, gordura vegetal,açúcar invertido, açúca~ e sal. Embalagem
dupla de polietileno atóx~o, contendo de
330 a 400g do produto. Rotulagem de
acordo com as normas da ANVISA.
Validace de no mínimo 06 a 01 ano.

BISCOITO DIET ISENTO DE AÇUCAR.
Biscoito ou bolacha para d~ta de ingestão
controbda de açúcares1 sabor castanhas,
sem adição de açúcares ~arinha de trigo
integral, farinha de t-iço enriquecida com
ferro e ácido fálico, óleos :egetais (milho e
ou gi-assol e ou algodão), mix de
castanhas, fibra natural solúve em pó,
milho integral em pó e amido. Embalagem
primária plástica conte,do lSOg do
produto. Rotulagem de acordo com as
normas da ANVISA.

• BISCOITO DOCE It~lT~C~A4 SEM LAGJOSE
SABOR CHOCOLATE. ~sc:fto ou bolacha
doce integral, isento de lactose, sabor
chocolate. Ingredientes básicos: farinha de
trigo integra, farinha de trigo ‘ortificada

03 com ácido fólico e ferro, açúcar, gordura
vegeta de palma, cacau em pó e sal.
Embalagem plástica ccntendo de 330 a
400g do produto. Rotulagem ce acordo
com as normas da ANVISA. Validade de no
mínimc 06 meses a 01 ano.

BISCOITO DOCE ]1’O POPULAR.
Principais ingredientes farinha de trigo
enriquecida com ácido fálico e ferro,
gordura vegetal hidroqenada, açúcar

Ma ~ Registro
fotográfico Unidade Quantidade
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invertido. Embalagem a transparerte de
353 a 400g, com dados de identificação
do produto, marca fabricante, data
validaoe de no mínimo 08 meses a partir
da data do recebimento.

BISCOITO SALGADO TIPO MINI CRACKER.
Biscoito ou bolacha salgada :ipo Mmi
Cracker. Ingredientes bási:os: fairha de
trigo fortificada com ácid: fólico e ferro,

05 açúcar fermentos químicos, sa, lecit.na de
soja. Embalagem de pclietíleno atóxico,
contendo de 300, a 4COg do procuto.
Rotulagem de acordo con as normas da
A~?VISA.

BISCOITO TIPO ROSQUINHA DE COCO.
Biscoito ou bolacha doce tipo rosq.jinha,
aromaffzado sabor coco. Ingred~ntes
básicos: farinha de trigo enriquecida com
ferro e ácdo fólico, aç&ar, gordura
vegeta, açúcar invertido, amido de milho,

06 sal iodado, coco ra ado, fermentos
quiniicos, aroma idêntico ao na:ural de
coco. Embalagem saco de zolietileno
atãxicc. contendo no ninimo 3OCg do
produto. Rotulagem de acordo com as
normas da ANVISA. Validade de nc mínimo
06 meses a Cl ano.

BISCOITO, DOCE TIPO MAISENA. Produto
contendo os principais ing-edientes:
farinha de trigo enriquecmca com ferro e
ácido fólico, gordura vegetaL hidrogifiada,
açúcar invertido, amido de filho.
Entalagem plástiá transparente, pacotes
de 350g a 400g. Valor cal±rico míiirio de

07 460kcaVlOOg (3x1) Uvre de gorduras
trans e de impurezas ou iricroorganismos
que possa comprometer a saúde humana.
Data de fabricação e validade expressas na
embalagem. de acordo com a Resclução 1
12/78 da CNNPA. O prodito, qjando da
entrega, obrga-se a ter a validade não
inferior a 80% de seu prazo.

BISCOITO, SALGADO TIPO CREAM
CRACKER. Produto contenoo os p-ir.:ipais
ingredientes: farinha de trigo fostifcada
com fero e ácido fólico, g:rdura vegetal
Embalagem plástica transparente, pacotes

08 de 350g a 400g, (3x1) Liv-e de çordurastrans e de impurezas ou rricroorgan smos
que possa comprometer a saúde hunana.
Data de fabricação e valid~e expres~s na
em~alagem. O produto, quandc da
entrega, obriga-se a ter a validade n~o

• inferior a 80% de ~eu prazo.

PÃO FRANCÊS 50G. Ingrediente: farinha
de trigo e fermento
biológico e sal.
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PÃO MASSA FINA TIPO HDT DOG. P~o à
base de farinha de tr go. Esrba agem
primála em sacos plásticos invbláveis de
500g). Pacote com 10 uridades. ‘roduto

10 fresco, livre de impurezas, insetos ou
micro-’)rganismos que o tcrnem impróprio
para o consumo humanc. Entrega com
producão do dia, e validade m’nima de 12
dias a partir da entrega.

Baturité, 08 de feve-eiro de 2023

Maria EdnaJ~t6”Jinjz
Nutricionista - RT

Regina Claudii’~*~iros dos Santos
Responsável • - - 1 gística de - ntrega

Rejat e Pereira Lima de Paula
Presidente do C.A.E

Fransisca Ranriely Alves M~tin
NJriciorista — QT
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PARECER TÉCNICO DAS AMOSTRAS

PREGÃO ELETRONICO N° 1101 .O1!2023-SRP-PE

OBJETO: Constitui-se objeto de~e pregão a registro de preços de gê-ieros a5meritféii& recíveis
e não pereciveis para Programa de Alimeitacão Es:olar — PNAE destinados as unidades
escola-es deste municípic

A avalição de amostra tem come obehv verificar a aderêntia do produto ofertado aos
requisitas de qualidade e desempenho estabe ec~cos no instrumertc corwccatorío.

A EMPRESA N.C INDUSTRIA E COMERDIO DE CARNES LTDA NÃO APRESENTOU AS
AMOSTRAS SOLICITADAS EM EMPO -IÁB L DO LOTE 03 ABAIXO ESPECIFICADOS, SENDO
ESTE UM REQUISITO DBRIGATØRIO.

DIANTE DO EXPOSTO A REFER DA EMPRESA ESTÁ DESC_ASSIFICADA.

Especificação do Produto

CARNE SOVINA EM ISCAS ÕONGELAÕA. Carne
bovjna obtida do músculo bovino cortada em
iscas, com gordura máxima 15% e água 3%
no iT~ximo. Embalada em sacos de polietileno
à v&uo em termo formado em pacotes
contendo l000g do procuto. Aspecto rão
pegwoso. Cor vermelha ser manchas

01 esvedeadas e odor característico. Produtodeve seguir a legislação vigente (Instrucão
Normativa n° 83 anexos II de 21/ll~03
MAPA). Produto com registro do serviço de
inspeção/MAPA (SIF) ou equivalente estad~al
(SIE). Rotulagem obrigatória (RDC n°.360/359
de 23/12/03, RDC n°.259 de 20/39,02, RDC
n°.123 de 13/05/04 e IN n° 83 Anexo II de
21/11/03, lei n°10.674).

CARNE SOVINA MOIDA CONGELADA
(MUSCULO). Músculo Moído, iserto de cristais
de gelo no interior da emlalagen. Produto
com coloração vermelho-escura, sem odor

• imprcprio ou quaisquer características que
inviabilizem o consumo humano. Produzido de

02 acorcfo com a legislação vigente emalado a
vácuc termo formado (PET÷PE) em pacotes
de 1 <ç e impresso na embalagem plástica em
tinta, o selo de inspeção federal (SIF) ou selo
de Wls2eção estadual (SIE), rotulagem de
acorëo com a legislação vigente, valid~1e
mínima de 06 meses da data de receb mente.

CARNE DE CHARQUE SOVINA. Dianteira, em
cubos, salgada, dessecaca e com bacxo
percentual de gordura (no Máximo 15%).

,~ Produto com registro do serviço de
inspeção/MAPA (SIF) ou equivalente estadual
(SIE). Produto deve seguir a legi~ação vigente
(Instrucão Normativa n° 22 te 24/11/C5-
MAPA). Rotulagem cbiiçató-ia (RDC n0
360 359 de 23/12/03 RDC no 259 de

Marca Registrofotográfico Unidade Quantidade
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2W09/02, RDC n° 123 de 13/05104 e IN n°22
de 24111/05, lei n°10.674 de 16/05/03).
Embalagem primária a vacuc em polietileno
atóxico transparente com 1.000g do produto.

CARNE SUENA CONGELADA EM CUBOS
(PERNEL). Carne suma processada, congelada,
em cuoos de aprcudmadamente 50g. Aparência
própria da espécie, não amclecida nem
pegajosa, textura’ mada aroma e sabor

04 carnec•, Embalagem contendo l000g doproduto. Rotulagem de acordo com as
exgêndas de registros no Fvbnistério da
Saúde/MAPA. Produto com registro do serviço
de inspeção/MAPA (SIF) ou equivalente
estadual (SIE). Validade mínima de 06 (seis)
meses da data de entrega.

CCXA E SOBRECOXA DE FRANGO). Sem
ad ção de sal e de temperos Embalagem saco
p0 ietileno atóxico.e embalagem secundaria de
cab.a ce pazelão contendo 18 a 20 kg do
produto. . Não deve conter cristais de gelo no
interior da embalagem, coloração e odor
característico. Deve chegar congelado ao local
do armazenamen:o. Não é aceitável frango
temperado. Embalagem nviolada, livre de
insetos, microorgenisitos ou outras impurezas
que venham a comprometa armazenamento e
a saúde humana. Data de fabricação e
validade expressas na ‘embalaçem O produto,
quando da entrega, obriga-se a ter avalidade
mínima de 06 meses.

FIGADO BOVINO EM BIFE. MLido bovino
proveniente da espécie bovina sadio, abatido
sob inspeção veterinária, manipulado em
condições higiênicas satisfat&ias. Processado,
congelado, sem pele e sem gordura. Cor

06 vermeha, sabor e. aroma característicos,
aspecto não amolecidà n~em pegajcsa’~ Registró
do SIF ou SIE. Embalagem primária: filme de
poretileio de baixa densidade, atóxico, selável
à vácjo, conteido l000g do produto.
Rotulacem de acordo com a legisaão vigente.

FILE DE FRANGO. Corte de frango em filé tipo
“SASSAMI” congelado. Produto deve seguir a
leg slação vigente :Portaria n°210 de 10/11/98
do SDA/DIPOA). Registro ëo SIF. Aspecto
firme, não amolecido e r~m pegajoso. Cor
amarelo-rosado sem ~curecimento ou

07 manchas esverdeadas e odor característico.
Rotulaoem obrigatória (RDC n°.36C/359 de
23/12/03, RDC d°.259 de 20/09/02, RDC
n°123 de 13/05~04 e Portaria n° 210 de
10/11/98 MAPA, lei n°10.674). Embalagem
primária: em sacos de ~polietileno atóxico
contenoo lOCOg do produto.

FILE ‘EITO DE FRANGC. Congelado, sem
tempero, Embalagem saco polieti~no atóxico,e
embal..em secundada de caixa de .. ‘-lão
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contendo 18 a 20 kg dc produto. Não deve
conter cristais de gelo no interior da
embalagem, coloração e odor característico.
Deve chegar congelado ao ocal do
armazenamento, ausência de microorganismos
ou outras impurezas que v&~ham a
cotTçrometer o armazeramento e a saúde
hurrara. Data de 4aL~incaçãc e validade
expressas na embalagem O produto, quwido
da entrega, obriga se a ter a validade mín ma
de (36 meses.

FILE DE PEIXE MERLUZA. Carne de Merluza
filetada, sem vísceras, osso, pe e e espinhas.
Registro do SIF ou SIE. P-,duto deve seguir a
legislação vigente (Instrução Normativa no 22

,~ de 24’11/05- MAPA). Rxulag~n obrigatória
(RDC ri0 36C/359 de 23/12103, RDC n° 259 de
20/C9f02, RDC n° ‘123 de 13105104 e IN n°22
de 2~/11/05, lei n°10.67’ ce 16/05/03).
EraL~lagem primária: saco de polietileno de
baxa densidade contendc :000g do produto.

MOELA DE FRANGO Miúdos de frango tipo
moela. Seguir a legisbção vigente (Portaria
n°210 de 10/11/98 do DAS/DIPOA). Produto
com registro do serviçc de inspeção/MAPA
(SIF) ou equivalente estadual (SIE) Aspecto
firme, não amolecido e nem pegajoso. Cor
amarelo-rosado sem escurecimento ou
manchas esverdeadas e odor caraterístto.
Roalagem obrigatória (RDC n°.360f 359 de
23,12/03, RDC n°.259 de 20/09/02, 14X
n°.123 de 13/05/04 e PDrtaria n° 210 de
10/11/98 MAPA, lei n°10.674). Embalagem
primára: bandeja de iscçor envo vida em
poh~ileno atóxico contendo l000g do produto

/
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Baturité, 08 de fevereiro de 2023

Maria E~çJ~~rte Diniz
Nutricionista - RT

Regina ~jpd~M~eiros dos Santos
Respo ável pela logística d entrega

rijio
Re5~e Pereira Lima de Paula
F»esidente do C.A.E

Francisca Ranrneiy Alves Mart n
Nutric onista — CT
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- PARECER TÉCNICO DAS AMOSTRAS

PREGAO ELETRONICO N° 11O1.0112023-SRP-PE
4 uR’C~

OBJETO: Constitui-se objeto deste pregão a registro de preços de gêneros imen reciveis
e não pereciveis pw.a Programa de Alimentação Esco ar — PNAE, destinados as unidades
escolares deste município.

A avalição de tanostra tem como objet,vo ~ierificar a acerência do produto ofertado aos
requisitcs de qualidade e desempenho estabelecidos no instrumento convocatória.

A EMPRESA PROVIX COMERCIO VAREJISTA DE GEN~OS ALIM. E SERVIÇOES
EIRELI - NÃO APRESENTOU AS AMOSTRAS SDLICITACAS EM TB~IPC HÁB L DO LOTE 04
ABAIXO ESPECIFICADCS, SENDO ESTE UM REQUISITO O~IGATÓR O.

DIANTE DO EXPOSTO A REFERIDA EMPRESA ESTÁ DESCLASSIFICADA.

LOTE 04

Especificação do Produto Unidade Quantidade

BATATA INGLESA. Tamanho media, fresca,
integra e firme, com g-au de maturação

01 adequado, isenta de 9Jbstância terrosa,
sujidades ou corpos p&ranhos. AcorElicionada
em monoblocos de PVC frestados.

CEBOLA BRANCA. Fresca,

02 isenta de sujida&s comcompleta do tamanho.
monobocos de PVC frestados.

CENOURA. Fresca, íntegra e firme, senta de
sujidades com grau de evolução completa do
tamanho. Acondicionada em monoblocos de
PVC frestados.

MEI.AO JAPONES. In natura, primeira
qualidade, de tamanhc médio, em boas
condições de consumo, sem bolcres ou partes
que comprometam o a’mazenan-ento ou
consumo humano. Apresentando grau de
maturação tal que lhe permita suportar a
manipulação, transporte e a conservação em
condções adequadas para o consumo. Isento
de sujidades, parasitas e larvas

OVOS DE GALINHA. Cobração branca natural,
em bandejas de 30 uridades. A uridade de

05 SOg. Em perfeito estado de cense-vação, sem
rachaduras, O produtc quando da estrega
obri~-se a ter a validade não inferor 20 dias.

REPOLHO. Com folhas íitegras, arredondadas
e cerosas, sem manchas e com grau de

~ matwação para cônsumo imediato. Isento de
sujidades, parasitas ou quaisquer e ementos
estranhos que possam pejudicar à saúde
humana.

‘nteg-a e firme,
g-au de evolução

Acondicionada em

o
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Regina Claudia - eiros dos Santos
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Baturité, 06 de fevereiro de 2023

Maria E~~~ite Dniz
Nutricio ta - RT
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PREGÃO ELETRONICO N° 11O1.0112023-SRP-PE

OBJETO: Constitui-se objeto deste pregão a reg st-o de preços de gêneros a i s perecíveis
e não pereciveis para Programa de Alimemação Escola- — PNAE destinados as unidades~
escoLares deste município

Recebemos no Setor da Merenda Escolar da Secretaria de Educação dia 03/02/2023
(sexta-feira ) período da tarde. Situada a Rua Francisco Braga 9ho 9° 894- Conselheiro Estelita —

Baturté / CE, as amostras abaixo especificadas da EMFRESA APAF (ASSOCIAÇÃO DE
PRODUTORES DA AGRICULTURA FAMILIAR) DNPJ 43.458.048’000”-50

A avalição de amostra tem como objetivo verificar a aderênc;a do produto ofertado aos
requisitos de qualidade e desempenho estabelecidos no instrun-e9to convocatório.

As amostraá foram avabadas quanto aos requisitos de qualidade e ccmpatioilidade com as
especificações estabelecicas no Edital.

Especificação do.Produto

POLPA DE FRUTA SABOR ACEROLA.
Natt-al sem conservantes congeada -produto
ob:ico por esmagamento das partes
comestíveis de frutas carnosas por processos
tecnolôgicos adequados. Emoalagein de
plási co inviolada de 01 kg Livre de
impL-ezas ou microrganismos que possa

01 comprometer a saúde humana Embabgen
com especificação do, prodeto, marca,
fabricante data de validade devera ter
registro do MAPA, e este deverá ser
apresentado no ato da entrega. Deverá ser
transoortado em veículo ‘echado e
refrigerado. No ato da entrega o produto não
deverá ter validade inferior a 06 meses.

P0..PA DE FRUTA SABOR
G~ABA. Natural sem consefvantes
congelada -produto obpdo por esmagamento
das Fartes comestiveis de fruas carnosas por
processos tecnológicos adequados.
Embalagem de plástico inviolada de 01 kg,

~, Livre de impurezas ou microrgalismos que
Vt possa comprometer a saúde hjmana

Embalagem com especificação do pr~uto,
maca, fabricante data de vaidade, deve’á ter
regis7o do MAPA, e este levrá se
apre~ntado no ato da entrega. Deverá se-
transportado em veiculo bchadc e
refrigerado. No ato da entrega o produto não
de~e’á ter validade inferior a 06 rreses

POLPA DE FRUTA SAEOR
MANGA. Natural sem conservantes
congelada -produto obtido por esmàgamento
das partes comestíveis dq frisas camos~ por
processos tecnológicos adequados
Embalagem de plástico inviolada de 01 kg
Livre de impurezas ou micrtrga-~ismos que

03 possa comprometer a saúde humana
Embalagem com especificacão do prcduto
marca, fabricante data de vaIdade, deveã ter
registo do MAPA, e este deverá ser
apresentado no ato da entrega. Devera ser
trars,ortado em veículc techadc e
refr gerado. No ato da entrega o orodttc nãc
deverá ter validade inferior a 06 neses

e
PARECER TÉCNICO DAS AMOSTRAS /J~.2
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Conclui-se que os produtos menc onados anteriormente estão aDtos a garantirem a eficácia
da antratação, uma vez que atendem a todos os requisitos de qualidade solicitados no edital.

Pelas razões exrostas, decide esta comissão peb APROVAÇÂO utos
anteriormente descritos.

!/9c~~)

Baturite, 06 de fevereiro de 2023 ~ EIS ~ /

-

Maria Ed :a~4~. e Din~
Nutric~ ta - RT

a-
Francisca Ranniely Alves M~1ins
Nutricionista — CT

Regina Claudia Medeiros dos Santos
Responsável pe~ ogística de entrega

~Oni ~hQJHU J-Á’w~U c& ÇhXUE(
Rejàhe Pereira Lima de Paula
Presidente do C.A.E


